GRAN ÉXITO DE PARTICIPACIÓN EN LA PRIMERA CATA DE VINO “BODEGAS FAMILIARES MONEGRINAS” EN SARIÑENA. 

El pasado veintitrés de agosto se celebró en Sariñena la Primera Cata de vino “Bodegas Familiares de los Monegros”.Una idea que parte desde el Comité organizador de Femoga para seleccionar, de entre los vinos de la Comarca de los Monegros concursantes, el  que degustarán todos los participantes de  la Primera Jornada Gastronómica del Pavo Oscense en el transcurso de la feria monegrina. 

A esta cita se presentaron un total de 18 bodegas de diferentes municipios de los Monegros con  31 vinos, que fueron juzgados por un lado por una mesa de catadores profesionales y por otro, por una mesa de cata popular en la que se presentaron un total de 41 personas. 

La mesa de catadores profesionales, estuvo presidida por José Luis Borlán, profesional 

Sumiller de reconocido prestigio. Los demás componentes de la mesa fueron Luis Berzosa Lara, Profesor de cocina y pastelería del Instituto de Miralbueno de Zaragoza, José Giral y Miguel Peña, componentes de la Asociación Empresarial Intersectorial de los Monegros y Luis Ardid, vocal de la Junta Provincial de Restaurantes. 

El fallo del jurado profesional, en las distintas categorías fue el siguiente: el mejor vino y mención especial fue para el vino elaborado en la Bodega de Los Cuadrones de Sariñena, el mejor vino tinto fue el presentado por M. Pilar Sancho Bergua de Castejón de Monegros, el mejor rosado o clarete fue para la Bodega Borruel López de Sariñena y el mejor rancio recayó de nuevo en M. Pilar Sancho Bergua de Castejón de Monegros. 

Por su parte, el “mejor vino monegrino” según el jurado popular, fue a parar a manos de Javier Ortiz de Tardienta. 

La entrega de premios tendrá lugar durante la Primera Jornada Gastronómica del Pavo Oscense, el día 20 de septiembre dentro de los actos de Femoga 2008.

